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Melon & jambon serrano a I'huile de basilic -
Tzatziki rose et ses chips maison -

Pressé de foie gras et sa mousse de chocolat
Carpaccio de tomates, pesto et sa burrata

Tartare de rougets et ses condiments -

Plats

Le burger original & ses frites maison -
Le burger végétarien & ses frites maison -

Poélée d’encornets au chorizo et son riz basmati

Darne de maigre, vinaigrette de betterave, mousseline de patate douce

Filet de dorade croute de sésame, linguines au curry

Entrec6te sauce échalote confite, accompagnée de frites maison et de salade verte

La grande salade du Sud-ouest - Salade mesclun, tomate, poivron réti, Ossau Iraty
AOP, gésiers, magret fumé, crouton piment d'Espelette

Salade Bouddha bow! - Quinoa, patate douce, carotte, pois chiche, crudités selon
marché, alambra AOP (halloumi), avocat et sauce tahini
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Cheesecake au citron

Financier ganache praliné au chocolat blanc

Finger au café ganache chocolat noir

Carpaccio d’ananas et fraises a la menthe et verveine, glace pina colada

Dome de chocolat blanc aux fruits exotiques, coeur coulant fraise yuzu

Prix net, service compris. Tous nos plats au menu sont cuisinés sur place.
LISTE DES ALLERGENES A CONSULTER EN DERNIERE PAGE
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Entrées au choix:

Melon et jambon serrano
Carpaccio de tomates et sa burrata
Tzatziki rose et ses chips maison

Plats au choix :

Le burger original & ses frites
maison

Poélée d’encornets au chorizo et
son riz basmati

Filet de dorade croute de sésame,
linguines au curry

Desserts au choix:

Cheesecake au citron

Financier ganache praliné au
chocolat blanc

Assortiment de 3 fromages AOP
affinés

Mewe du Jow

Du Lundi au Samedi midi :

Entrée + Plat + Dessert
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Voir sur Ardoise
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Jewmule Bouncl ez

Le Dimanche
De 11H30 a 14H30
Buffet a volonté
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Prix net, service compris. Tous nos plats au menu sont cuisinés sur place.
LIST I:ZQL:'S ALLERGENES A CONSULTER EN DERNIERE PAGE
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Entrées au choix :

Pressé de foie gras et sa mousse de
chocolat

Carpaccio de tomates et sa burrata
Tartare de rougets et ses condiments

Plats au choix :

Poélée d’encornets au chorizo et son
riz basmati

Entrecote sauce échalote confite,
avec frites maison et salade verte
Darne de maigre, vinaigrette de
betterave, mousseline de patate
douce

Desserts au choix :

Assortiment de 3 fromages AOP
affinés

Finger au café ganache praliné au
chocolat blanc

Déme de chocolat blanc aux fruits
exotiques, coeur coulant fraise yuzu

Menu &Lgomf

Steak haché, frites maison
ou

Chunks pané de poulet, frites
ou

Fish & chips

Glace au choix :

Abricot, fraise, cassis, vanille,
chocolat, noisette, caramel,
chouchou

Prix net, service compris. Tous nos plats au menu sont cuisinés sur place.
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